DOLCE PAESE

RESIDENCES
LB & & & 4

Le chef vous invite au voyage entre saveurs locales et saveurs du monde

Une cuisine nomade a partager falfn m casa entre ciel et mer

The chef invites you on a journey between local flavors and
flavors from around the world.

A nomadic cuisine to share, “fattu in casa” between sky and sea
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NOS COCKTAILS  1100€e

Cucumber
Téquilla, Concombre, Jus de Citron, Infusion de Menthe, Sirop
d’Agave

Apple Basilic
Gin, Jus de Pomme, Infusion de Basilic, Elexir de Pomme

Lady Marmelade
Vodka, Triple Sec, Jus de Citron, Jus de Pomme, Confiture d’Abricot

Martini Zen
Martini Blanc, Jus de Pomme, Infusion de Menthe, Sirop d’Agave

Népita
Gin, Infusion de Marjolaine, Sirop de Sucre, Confiture de Figue,
Elixir Pomme & Citron
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NOS COCKTAILS  1100€e

D

Mojito Fruit Rouge & Miel
Rhum Blanc, Rhum Ambré, Fruits Rouges, Miel, Sprite, Menthe

®
N

Red Lotus
Vodka, Liqueur de Litchi, Créeme de Yuzu, Infusion de Menthe, Jus de Cranberry

—

Anis Sparkling
Prosecco, Anisette, Jus de Pamplemousse, Infusion de Romarin

Spritz Saint-Germain

Saint-Germain, Prosecco, Eau Gazeuse
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Caipiroska Pepper
Vodka, Citron, Jus de Cranberry, Jus d’orange, Infusion de Poivron
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NOS COCKTAILS  1100€e

D)

Gin Madame
Gin, Infusion de Péche & Mangue, Sirop de Sucre, Citron

®
N

Negroni Upgrade

Campari infusé au Café, Martini Rouge, Gin, Fumé au Romarin

—

Matcha
Gin, Miel, Citron, Sirop de Matcha, Creme de Yuzu

ra\a

SRR R 55,



Vi,

NOS BIERES

8,00€ /6,00€

Desperados & Pietra Blonde

ﬁ //-\\ 33cl & 25c¢l
NOS VERRES DE VIN
6,00€
Terra Di Nostri
Blanc, Rouge, Rosé
VA
NOS BOISSONS
4,50€
Sodas

Coca, Schweppes, Ice-Tea, etc.

Jus de Fruits
PAGO : ACE, Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Tomate
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Zilia - Plate

“ “ Orezza - Gazuse
32cl /1L
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LES COMPLICES DU COCKTAIL

)
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Beignets de Fleur de Courgette, farcis a la ricotta & zeste de citron 12,00 €
Emietté de sardines a la tapendade verte, pain toasté au thym 12,00 €
Crevettes panées au panko & mayonnaise citron-curry 18,00 €
Chiffonnade de Jambon Corse, pain croustillant tomate & huile d’olive 8,00 €
Eclair salé, fourré au brie & compotée d’oignon rouge 10,00 €
Caviar d’aubergines & pain pita 12,00 €
Calamars frits & aioli citronnée 14,00 €

Mini Brochettes de Poulet, marinade citron & gingembre

15,00 €

Houmous & pain pita grillé a I'huile d’olive

12,00 €

Jardin Croquant & ses sauces

17,00 €
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LA CORSE A TRAVERS LE MONDE

)
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Tartare de Saumon, Mangue & Yuzu 16,00 €
Ceviche de Denti, marinade Passion-Coco 18,00 €
Briouate Chévre & Miel 12,00 €
Assiette de Falafels (boulettes de pois chiche aux herbes) 13,00 €
Tataki de Boeuf, Purée de Patate Douce au Miso Blanc 22,00 €

Filet de Cabillaud roti, Sauce Vierge Passion & Quinoa croustillant

24,00 €

Curry Thai vert de Gambas, Légumes Croquants

22,00 €

Risotto noir a 'encre de seiche & Gambas Snackées

26,00 €

Tajine de Boeuf revisité (Dattes, Amandes, Espuma, Ras-el-Hanout)

26,00 €




